Netjes en verzorgd thuis queleverd, gemakkelyk te bereiden met een ui.tgebreide omsclfrry'v‘mg.

Hoe werkt het kerstmenu voor thuis?
Het kerst menuword zo goed als klaar bij u afgeleverd in bakjes (die u gemakkelijk kan bewaren in de koelkast).
Het is aan u, om alles af te maken (bereiden, warm maken) en uiteindelijk het bovd op te maken. Dit gaat heel makkelijk met de
uitgebreide omschrijving en kookvideo.

Kortom, een leuk en lekker kerstmenu, zonder die bergen voov’oeveiding.’

Wat staat er op het menu?

ZALMBONBON MET GROENE KRUIDENDRESSING
of
STEAK TARTARE MET GEBAKKEN KWARTELEI

(Deze gerechten zijn inclusief brood met smeersels)

HERTENRACK MET SPRUITJESPUREE EN STOOFPEERTJES
of
KALKOENROLLADE MET RODEWIJN SAUS, GEKRUIDE AARDAPPELTJES, OMA’S RODE KOOL
of
ZALMFILET MET RISOTTO, SCAMPY'S EN EEN SAUS VAN TOMAAT EN BASILICUM

FEESTEL]JK DESSERT MET O.A. CHOCOLADEMOUSSE, CREME BRULEE, MACARONTAARTJE, FRUIT

€ 37,50 per persoon, eventueel uit te breiden met bijpassende wijnen. Bestellen kan tot 16 december, en alleen per email!
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